ALLERGENE NON E'VELENO

(ma qualcuno ci deve prestare attenzione)

Per i Clienti che soffrono di allergie o intolleranze alimentari in
ottemperanza al regolamento UE 1169/2011 é disponibile un me-
nu con lUindicazione precisa tutti i possibili allergeni presenti nel-
le nostre preparazioni.

Per cortesia chiedere al personale.

ALLERGEN DON’'T POISON

(but someone has to pay attention)

For customers who have allergies or intolerances in accordance
with the EU Regulation 119/2011 menu is available with indica-
tion of all possible allergens present in our preparations.

Please ask the staff.

Acperto dal L.unedi alla Pomenica
12,00—14,30 / 19,00—2.3,30

La Nostra selezione stagionale

“In principio siamo noi sfessi deri
buongustaj”

... oal 1970




Antipasti
Srtartes

Cappasante foied gras
Sea scallofs fois gras

Carpaccio di pesce (tonno, ricciola, gamberi, scampi)
Raw fish carjraccio

Flan di 2ucca con fonduta di fontina
Pumpzkin flan with fontina fondue

Salmone “upatream” affumicato con croatini integrali
Smoked uprstream salmon with wholemeal breadcrumbs

Polpo grigliafo sa brocecoli e pane croccante
arilled octopus on brocecoli and cridjzy croufors

Tiepido di mare
Warm sea salad

Terrina di foie gras servita con pan brioche e confettura
Foie gras ferrine served with Gutter bread and jam

Tartare di Fassone con indalatina
Peef tartare with seasonal salad

Passatina di ceci con gamberi, aragosta e sogliola
Chickpea ppurree with j2rawns, lobate and sole

€ 28,00

€ 32,00

€ 18,00

€ 22,00

€ 20,00

€ 22,00

€ 22,00

€ 18,00

€ 28,00

Dolci e Frufta
Sweefs ano Frut

Souffle al cioccolato Valrhona
Valrboma chocolate souffle

Torta friabile alle mele con salsa alla cannella
Apple puff pastry with cinnamon sauce

Fondente al cioccolato e cialda alla mandoria, e lamponi
Chocolate mousse with almonds and rasj2berries

Zabaglione al maraala “Pe Bartoli” € 70,00
Zabaglione with “De Partoli” marsala

Semifreddo alla nocciola
Hazelmut parfait

Caassata siciliena
Sicilian cassarta

Tiveemia&s
Tiramisce

Montebianco
Mont Blarc

Cream Caramelle alle castagne con salsa di uvafragola
Chestnut creme caramel with grajre sauce

Cojerto € 4,00



Pescr
Fish

Aragosta alla catalana
Catalan lobster

PDentice, Orate o branzino al sale
Denlex sea bream or sea bass in salf

Sogliola dorata con [enticchie

Grilled sole with Lentils

Zuppa di |pesce con crostini allo scalogno
Fish soupz style with shallot breadcrumbs

Insdalata di stoceafisaso con patate e oflio nuovo
Stock-fish with jpotatoes and ofive oil

Frittura di pesce con verdure*
Fried fish with vegetables

Noci di pescatrice caponata di melanzane
Aubergine caponata monkfish nuts

Baccala “Morro” purea di patate e zafferano
Paccala “Morro” potatoes [2aré and safrons

Rombo belga ai capjreri
Belgian furbort with cajzers

€ 120,00 al K9g.

€ 80,00 al Kg.

€ 24,00

€ 25,00

€ 18,00

€ 22,00

€ 24,00

€ 26,00

€ 26,00

*rarzialmente congelaio
*partially deep frozen

[ nostro menit & realizzato con prodoiti freachi ed & pertanto sascettibile alle disponibilita del mercato.
Adcuni dei nostri prodotii sono trattati con abbattitore di temperatura (]2esce crudo, pasta ripiena, dolei)

regolamentio CE 853/2004.

Our menu js composed with fresh products, and could change depeding on the market. Some of our products
artreated with shock freezer (raw fish, stuffed pasta, sweet) Regulation EC853/2004.

carni/
Meaf

Chateaubriand con verdure e 4 bernese minimo x2
Chateaubrian with vegetables and béarnaise sauce

Filetto con funghi porcini
Fillet with j20rcini mushroom

Classica cotoletta alla milanese con [e sue patatine
Veal cutler “milanese” style and roasted potatoes

Carre di agnello in infornato con patate
Roadsrted [amb [oin with potates

Scaloppa di Foiegras spadellato con mele
Foregras escalofze with appfles

Pluma di maiale iberico
Plama of 6erian pork

Funghi porcini alla paesana
Country-style porcini mushrooms

Formaggi
Cheede

Selezione di formaggi italiani con confettura e noci
[talian cheese selection with walnuts and jam

€ 28,00

€ 28,00

€ 26,00

€ 26,00

€ 24,00

€ 25,00

€ 18,00

€ 14,00



Servizio ed VA incluasi
Gervice charge and Var mmcluded

Farinacer
Pasta and rice dishes

Risotto ai frutti i mare
Risotto with seafood

Paccheri al pomodoro dei Monti Lattari
Paccheri with tomato from the Lattari Mountaina

Spaghetti alle vongole veraci
Spaghetti with clams

Tagliolini Funghi Porcini
Tagliolini with [porcini mushrooms

Ravioli di ricciola con croatacei
Amberjack ravioli with shellfish

Trenette al pesto genovedse con patate e fagiolini
Pumpzkin flan with fontina fondue

Pansotti in salsa di noci
Pansotti in walnur sauce

Sipaghetti aglio olio e bottarga di Favignana
Spaghetti with garlic, oil and bottarga & Favignana

Tortelli &/ polenta, guartivolo e tartufo bianco
Tortellini with guartirolo, polenta and withe truffle

Tagliolini al tartufo d'Alba
Tagliolini with white fruaffle from Alba

€ 20,00

€ 18,00

€ 18,00

€ 18,00

€ 20,00

€ 18,00

€ 20,00

€ 40,00

€ 40,00



